zd‘ha

STEFANSHOF

IM SCHWARZWALD

Stefanshof

Rinderleber geschnetzelt, 900 g
Portion geeignet fir 4-6 Personen

Zutaten: 50% Rinderleber, Wasser, Knochen (Rind), Kartoffelstarke, Zwiebeln,
Sauerrahm, Tomaten, Milchzucker, Karotten, Palmfett, modifizierte Starke,
Weizenmehl, Speisesalz jodiert (Salz, Kaliumjodat), Starke, Lauch, Sellerie, Zucker,
Hefeextrakt, Aromen (mit Weizen), Sonnenblumendl. Verdickungsmittel:
Guarkernmehl u. Xanthan.Tomatenmark, Gewurze, Gekornte Bruhe (Wurze,
Speisesalz, Rapsol). Karamell, Dextrose, Aceto Balsamico weiss, Maltodextrin,
Rotwein, Aromen. Sauerungsmittel: Citronensaure. Gewtrzextrakte, Rauch. Kann
Spuren von Eiern, Soja, Senf enthalten.

Verzehrempfehlung:

Die Zubereitung ist denkbar einfach. Wahrenddessen konnen Sie noch eine leckere
Beilage zubereiten. Da haben Sie eine gro3e Auswahl, denn zu der geschnetzelten
Leber passt fast alles. Ob Salzkartoffeln, Kartoffelpiuree oder Bratkartoffeln, ob
Nudeln oder Reis - das Geschnetzelte schmeckt zu allem ganz hervorragend. Oder
Sie verpassen dem Ganzen noch einen dezent orientalischen Touch und reichen
Couscous oder Bulgur dazu.

Zubereitung:

Im geschlossenen Vakuumbeutel ca. 40 Minuten in 80° heiRem Wasser erhitzen.
Anschlief3end den Beutel mit der Schere aufschneiden und die feine Rinderleber
genielRen. Bei Bedarf etwas mit Sahne oder Cremé Fraiche abbinden.

Hinweis:

Nach Erhalt unbedingt im Kiihlschrank lagern!



Nahrwerte:

Durchschnittliche Nahrwerte Pro 100 g

Energie 560 kJ / 133 kcal

Fett 5,369

davon gesattigte Fettsauren 2,29

Kohlenhydrate 9,3g

davon Zucker 229

Eiweil’ 129

Salz 0,46 g
Hersteller:

Euvinum GmbH
Niederwaldstr. 10
79336 Herbolzheim
Deutschland

Tel. 07643 3339930

Inhalt: Fullgewicht 900 g Frischfleisch Einwaage 600 g (Gewichtsverlust durch
Erhitzung)

Mindesthaltbarkeit: Siehe Aufdruck auf der Verpackung.

Lagerung: ungekuhlt transportierbar, nach dem Transport die Ware im Kuhlschrank
lagern.



