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- Entweder mit EASY.
= +4 grofe EASY-Messliffel Backmischung
(gestrichen)
_ « 1 grofier + 2 mittlere EAS.Y-Messldffel
Zutaten abwiegen und hurz warmes (/) Wasser
mit einem [.-fo_!‘] INl Eimerm -
| homogenen Teig verarbeiten. f5Y Oder mit Hﬁu:hcnwaagt
« 400¢ Backmischung
« 280ml warmes () Wasser
Teig in Marcel's EASY.-Backform
geben und 30 Minuten fehen lassen. Ofen auf TR0°C O-U-Hitze vorheizen
(Wienin du vine andere Backlorm Topl oder (160°C in der HeiBluftfrittense).
Glasborm rutzt, dienk daran, dikse mit einem Auf unterster Schiene i

Bach szulegen) i
pthpapeer saizulige ca. 30 Minuten backen

Aus der Backiorm starzen.

Du hast Fragen zu urseren Produkben? nWeniges ol
Melce dich garz einfach per Telefor oder uber WhatsApp. e

. Nummer speichem - WhatsApp schreiben - Vorteile sichern!

| .
* =y Uber WhatsApp bekommst du:

Lk,
+19152 2749 2002 ,L Rabatteodes, Rezepte, Tipps
urd vieles mehr

ALLE PRODUKTE AUF WWW.MARCELS.EN
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