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lieber ein® Brotstange backen willst, nimm einfach 260g Backmischang+200ml
dU- \ warmes
Wenn ) Wasse

Entweder mit E.A.SY.

-4 groRe + 1 kleiner E.A.S.Y-Messloffel
Backmischung (gestrichen)
« 2 groRe + 1 kleiner E.A.S.Y.-Messloffel

Zutaten abwiegen und kurz warmes (1) Wasser

mit einem Loffel zu einem e

homogenen Teig verarbeiten. Oder mit Kiichenwaage
» 400g Backmischung

« 300ml warmes (!) Wasser

Teig in Marcel's E.A.S.Y-Backform

geoel SgnlIT Ch gohemiehaon: Ofen auf 240°C 0-U-Hitze vorheizen.
(Wenn du eine andere Backform, Topf oder Aufiinterster Schienie fiir

Glasform nutzt, denk daran, diese mit einem .

Backpapier auszulegen) ca. 60 Minuten backen.

Nach 10 Minuten auf 200°C reduzieren.

Aus der Backform stiirzen
und auskiihlen lassen.

EAT GOOD. FEEL GOOD.

Du hast Fragen zu unseren Produkten? nWeniger Indlyg, &
B Melde dich ganz einfach per Telefon oder iber WhatsApp. e

( Nummer speichern - WhatsApp schreiben - Vorteile sichern!

© ~—~ Uber WhatsApp bekommst du:

+4915227u92002 |  Rabattcodes, Rezepte, Tipps
N /%  undvieles mehr

ALLE PRODUKTE AUF WWWW.MARCELS.EU

Ein Qualitatsprodukt der Innoport GmbH / Seeholzenstr. 2 b / 82166 Gréfelfing / Deutschland 8 O 0 g
Kontakt: support@trein-group.com
Brotbackmischung "Vollkorn-Sauerteigbrot"

Durchschnittliche _ UNSERE ZUTATEN SIND: 40% DINKELVOLLKORNMEHL, SOJAFLAKES, gepuffte
Nahrwerte pro100g zubereitet  ROGGENKORNER, Sonnenblumenkerne, WALDSTAUDENROGGENVOLLKORNMEHL E— )
Energie 951kd /22Tkeal  geschrotete Leinsamen, pflanzliches EiweiB (WEIZEN), 3% getrockneter ROGGENVOLL- ——
Fett™ b.1g KORNSAUERTEIGSROGGENVOLLKORNNIEHL Wasser, Sauerteigkulturen), Meersalz, =
davon geséttigte Trockenhefe, Apfelfasern, HAFERKLEIE, GERSTENROSTMALZ, Stabilisator (Guarkern- —_—
Fetﬁsauhren 02:89 mehl), Flohsamenschalen, Karamell, Gewirze, Acerolakirschpulver. ———
Konlenhydrate g @ Dinkel ist eine Weizenart. 3
davon Zucker 1,6g _ . . . —
Ballaststoffe 9,29  KannSpurenvon Sesam, Lupinen, Erdniissen, Haselniissen, Mandeln, Cashewnilssen, anderen o
FiweiB 12g  Schalenfriichten, Soja, Milch, Ei und Gluten enthalten. Alle Angaben unterliegen den bei 9
Salz 149  Naturprodukten dblichen Schwankungen. Fiillhohe technisch bedingt. Kiihl, dunkel und trocken —_—

: lagern. Ungedffnet mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck. <



