Dieses zarte Putenragout besticht durch eine cremige Sauce und saftiges /6\()%5)’}\ Durchschnittliche Nihrwerte Putenragout: Putenfleisch 37 %, Trink-

Putenfleisch. Abgerundet mit einer fein abgestimmten Gewiirzmischung und einer pro 100g wasser, Pilzmischung in veranderlichen
° Gewichtsanteilen 18 % (Champignons,

leichten Pilznote, sorgt das Gericht fir ein vollmundiges Geschmackserlebnis. Die G ‘ Cl . o ,
Kombination aus zartem Fleisch, Gemiise und einer sdmigen Sauce macht es zu 6HUS(S 1ﬂl aS Energie/Energy: Kcal/ k) 102/427 Stockschwammchen, Shiitake Viertel, Aus-
Fett/Fats: g 3,9 ternpilze), Zwiebeln, SAHNE 3 % (SAHNE,

einer herzhaften und wohltuenden Mahlzeit. P! Sz
13 Stabilisator: Carrageen), modifizierte

Stérke, Tomatenmark, Rapsél, Knoblauch,
i Karamellpulver, Zucker, Gewiirze, Jodsalz
Kohlenhydrate/ 5,6 (Speisesalz, Kaliumjodat), Fleischsaft-
Carbohydrates: g konzentrat (Huhn/Pute), Karotte, Lauch,
Zucker/Sugar: g 10 getrockneter Glucosesirup, Starke,
Maltodextrin, Aromen, Speisesalz, Kara-

B mellzucker (Glukosesirup, Maltodextrin,
Salz/Salt: g Zucker), Tomatenpulver, Gemiiseextrakte
(Karotte, Tomate, Zwiebel, Knoblauch),
Sonnenblumendl, Hihnerfett, Hiihner-

fleisch, Zitronensaftkonzentrat,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl.
Nettofiillmenge: 20013000 Hergestellt fir: CHANNEL21

370 g Im nachhaltigen Glas 5204063000000000 GradestraRe 22 - 30163 Hannover

die schnelle Hausmannskost gesiitigte Fettsiuren/

Saturated: g

ZUBEREITUNG:

Den Inhalt des Glases in einen Topf geben, unter mehrmaligem Ruhren erhitzen
und ca. 2 Min. leicht kécheln lassen. GenieBen Sie |hr Schlemmer-Glas als
eigenstandige Mahlzeit oder als Teil eines kostlichen Gerichts. GUTEN APPETIT!

Eiweiss/Proteins: 11
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