Tauchen Sie' ein‘in den herzhafter? Gent{ss unsererexquisiten Kreation. Diese kost- K\Q&)f )/3\ Durchschnittliche Nahrwerte Bip Sauerkrau‘teintt':pf mit Rind:
liche Kombination aus hochwertigen Bio-Zutaten bringt Geschmack und Gesund- 5 pro 100g Trinkwasser, Rindfleisch* 16%, Sauer-
heit in Einklang. Sie miissen kein Meisterkoch sein, um diesen Eintopf zu genieRen. G G I B 5 kraut* 14% (WeiBkohl* Speisesalz),
In wenigen Minuten zaubern Sie ein nahrhaftes Gericht auf den Tisch, dass Ihre e n u SS I m aS Entetr/ilet/EnergyA Keal/ld 21 /255 Kartoffeln* 9%, Kidneybohnen* 6%,
ganze Familie lieben wird. Unser Sauerkrauteintopf eignet sich perfekt als Haupt- : ett/rats. g Rapsol*, Speisesalz, Maisstarke®,
gericht oder Beilage. Sie kdnnen ihn nach Belieben mit frischem Brot, Reis oder dle SChne”e HausmannSkOSt gesattigte Fettsduren/ 0,1 Zwiebeln* Karotten*, Sonnenblumen-
Kartoffeln servieren. Saturated: g 61* Rohrzucker* Jodsalz (Speisesalz,
Kohlenhydrate/ i Kaliumjodat), Verdickungsmittel:
Carbohydrates: g Guarkernmehl*; Dextrose®,
Gewilirzextrakte, Gewtirze*, Krauter*
*aus kontrolliert biologischem Anbau

ZUBEREITUNG:

Den Inhalt des Glases in einen Topf geben, unter mehrmaligem Ruhren erhitzen
und ca. 2 Min. leicht kécheln lassen. GenieBen Sie Ihr Schlemmer-Glas als eigen-
standige Mahlzeit oder als Teil eines kostlichen Gerichts. GUTEN APPETIT!

- Landwirtschaft DE-OKO-001
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Nettofiillmenge:

370 g Im nachhaltigen Glas Hergestellt fir: CHANNEL21 - Gradestrafe 22 - 30163 Hannover

Zucker/Sugar: g

Eiweiss/Proteins: g
Salz/Salt: g






