Entdecken Sie unseren herzhaften Rinder-Hackfleisch-Topf mit u.a. Kartoffeln, /6\() :,&; f)/-}\ Durchschnittliche Nihrwerte

Kohlrabi, Fava-Bohnen und saftigem Rinderhackfleisch. Eine kostliche Kombi- pro 100g

nation aus wirzigem Fleisch und frischem Gemdse in einer reichhaltigen Sauce. G p Gl m X

Probieren Sie unseren hausgemachten Klassiker! Ein Genuss fiir den Gaumen und CHUSS 1ﬂ1 aS Energie/Energy: Keal/k) 75/315
Fett/Fats: g 34
gesattigte Fettsauren/ 0,6

eine nahrhafte Mahlzeit.

die schnelle Hausmannskost

Saturated: g

Kohlenhydrate/ 4,1
Carbohydrates: g
Zucker/Sugar: g
Eiweiss/Proteins: g 6,1
Salz/Salt: g

19108000

ZUBEREITUNG:

Den Inhalt des Glases in einen Topf geben, unter mehrmaligem Ruhren erhitzen
und ca. 2 Min. leicht kécheln lassen. GenieBen Sie |hr Schlemmer-Glas als eigen-
stdndige Mahlzeit oder als Teil eines kostlichen Gerichts. GUTEN APPETIT!

RIND-CEMUSE,
FINTODF

Nettofiillmenge:

der Set Rind-Gemilse Eintopf

360 4 Im nachhaltigen Glas 5203953000000000

RAFFINIERT HERGESTELLT MIT RINDERHACKFLEISCH

Rind-Gemiise Eintopf: Rinderhack-
fleisch 22%; Tomatenpulpe 19%
(Tomaten 100%); Trinkwasser;
Kartoffeln 9%; Fava Bohnen 4%;
Karotten 3%; Kohlrabi 3%; Paprika
3%; Lauch 3%; Olivendl; Zwiebeln 2%;
Tomatenmark; Speisesalz; Maisstarke;
Knoblauch; Sonnenblumendl;
Gewiirze; Krauter.

Hergestellt fir: CHANNEL21
Gradestral3e 22 - 30163 Hannover



