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Dralinenschmaus
Bio-Teigmischung fir Kuchen
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Dralinenschmaus

Leckeren Kuchen im Handumdrehen selber machen
Zutaten: WEIZENmehl, Zucker", Kartoffelstirke”, MOLKE®, Zartbitter-
Schoko-Drops (7%)* (Kakaomasse", Kakzobutter”, Emulgator: Lecithine (SOJAY),
Backpulver® (Malssitke, Sauerungsnittel Reinweinstein (24.7%

4%

pulver* schwach entdl, nat.
Das brauchen Sie noch:
2 Eler- 1005 warme Butter oder Non's Buttolo O1 - 50 mi Buttermich oder
saure Sahne
Zubereitun,
sd\aumvs tihren.

r, Butter/Nona's Buttolio und Buttermilch/saure Sahne

it Backmischung vermengen. 10 Min. ruhen lassen. Backform
apier auslegen. Den Ofen auf O/U 170°C bis 180°C vorheizen. Teig

ncchmals verribren undin die Bckform geben. Auf mitterer Schiene c2. 30

is

Suskihlen assen.
Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g Trockenmischung:
Brennwert 1562 kJ/371 kcal, Fett 4,65 g, davon gesitigte Fettsiuren 2,625,
Kohlenhydrate 75,72 g, davon Zucker 36,82 g, Eiwei 5,63 g, Salz 2,56 g5
Kiihl und trocken lagern.
Naturprodukte unterliegen natirlichen Schwankungen

Mindestens haltbar bis:

LNk 0623

Inhalt: 250g
~aus kontrolliert biologischer
Landwirtschaf
DE-OKO-001
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Hergestellt fir: CHANNEL21 GmbH - GradestraBe 22 - 30163 Hannover



