UTATEN:

Wagser, Reissirup®, Zuckerrohrmetisse®, Mirkoorganiimen (Bacillus subtilis, Bifidobactertam animalis,
Bifidebwrterivn bifidum, Bibdobacterium breve, Edhdobacterium longum, Bifidebacterium Enfandis,
Bifidobacierium lactis, Enterococcus: fascium, Lacinbacillus acidophilis, Lactobacithss amylobyiious,
Lactobacillus amybovorus, Lactobacilus defbrueckii subsp. butgasicus, Lariobacilus casel 1, Laciobacilus
cased 2, Lactbacillus Farragings, Lactobaciius Fermentum, LactobaciBius gasseri, Lactobacilius hefvetious,
Lacuabuscilius. johnsonil, Lactobacilius paracasel, Lactobaciius parafarrargins, Lactobaciius plantarum,
Lattobacsthys reyteri, Lactobacillus thamngsus, Lactebadis salivarius, Lactobacilius zeze, Lactococous
diacetlactie, Loctocodous  [actis, Sacchaeoiptes  cerevisioe,  Streplotoccus  themmophaas),
Krauter- und Plantensud (Wascer, Ananas®, Angelitawurzel, Anis®, Basilfcumiraut®, Dilffriche®,
Fenchel®, HendelbesrbiSter®, Himbeerblatter™, inpwer®, Kimmel®, Odermennighraut, Olienblister,
Oreganum?, Fefforminze®, Bosmarinblotiert, Rotkleebiisent, Safbesblstert, Schwarakimmelsament,
SoBhol®, Thymian®, Traubenkernmehl®, Ling 28%)

*alss huntosBe biokogisthetn Anbal,

Imy Tuge der Herstellung erfolgt eine. Fermentienung wnter Kutpung des. Kréuter- Und Plandensods.
Daher kamme es 1u einer Verstoffwechselung der Zuckerrafrmelasse und des Robrohrauckess.
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Mikroorganismen-Komplex-Ferment

wir konnen auch
shne Fllaume

&

3 schonend mefiestufig fermentiert
~2  nicht sterilisiert
Flasche wiedervarwendbar &

3 20 100% aus natdrlichen Zutaten

Jiohe WTE,
o0 SR

2§

g™ F

Durchschnittiiche Nahnwerteje | 100mi | 15md

fege Bl Bl
Pt | Dog | 0fg

davongesattigte Fetsauren | (g | U0g
Koblenhydrate | 15g | O

davon Zucker C Ugg  00g
Ballststofe | g0
Eweid . Gog | 0ag
s 00g | 00

Ich bin eine fermentierte
Basis fir Getranke und bestehe
aus lebendigen,
effektiven Mikroorganismen.

VERZEHREMPFEHLUMG : Téglich 15ml it
Wasser verdinat oder einem Saft, der dir
scheeckt, mischen und trinken, Wi emgfehlen
nicht mehi ats 15mi am Tag zu verzehren.

D s sich um ein natirlich fermentiertes, nicht
stenlisiertes Produit mit lebenden, aktiven
Mikrgorganismen handelt, konnen. die Keim
rahlen schwanken, D2 wir - bewusst  auf
Zusstzstoffe  wverichlen, kinoen  geringe
Unterschiede in Farbe, Gesghmack und Genuch
auftreten sowie ein leichter Uberdruck entstehen.
Dies boeinfusst die Qualitat des Produlnes nicht.

HALTBARKEIT:

Yor dem (ffnen: Trocken, dunkel und bei
maximal Zimmeremperatur lagem.

Nach dem Offnen: Trocken, dunkel lagern;
innerhath won 6 Wochen nach Anbruch
aufbrauchen:
Verlass dich auf deine Nase:
Riecht das Produkt noch gut und wie
nach dem Ofinen, ist es auth noch genieBbar.

Mindestens hathar bis; 30102024



