" }&A Grillhaxe

STEEK\JSH()F Zutaten: 87% Schweinefleisch, Wasser,

M SCHWARIWALD Nitritpdkelsalz (Kochsalz, Kaliumjodat,
Konservierungsstoff Kaliumnitrat),
Antioxidationsmittel Natrium-L-Ascorbat,
Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat,

Durchschnitthiche pro Dinatriumguanylat u. Dinnatriuminosinat, Aromen,
Nahrwerte 100g Stabilisatoren : Dinatriumdiphosphat u.

Sremnert Kifecal Eﬁﬁlfé Polyphosphat , Dextrose, Gewiirzextrakte.

davon gesattighe Fetisduren 42¢g

Kohlenhydrate <0,5g

davon Zucker <0,5q

Eiweil 17g

Salz 1,7g

Zubereitungsanleitung:

Die Haxen mit dem Beutel im Wasserbad fur 30 Min. bei 80° C erwarmen.
Haxen aus dem Beutel nehmen, mit der Kruste nach oben im vorgewarmten
Backofen 1 Stunde bei 200°C mit Ober-/Unterhitze kross backen.

Charge: 1234
Artikel Nr.: 6714 Gewicht: 900g
ungekiihlt transportierbar , nadh dem Transport bitten wir, die Ware im
E".“J-EEE-EEIE Kithlschrank gekishltzu bgem.
EWG mindestens haltbar bis:

Nach Erhalt unbedingt im Kuhlschrank lagern!

Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 79336 Herbolzheim, Tel. 07643 3339930




" }&A Schiufele

STEFANSHOF

W BCHWARIWLRLD

Durchschnittiche Do
Nihrwerte 100 q
Bremnwert KJ/kcal 77187
Fett 14,10g
davon gesdttigte Fettsauren 5,60
Kohlenhydrate =0,5g
dawvon Fucker =0,5g
Eiweild 15qg
Salz 19qg

Zubereitungsanleitung:

Zutaten: 85% Schweinefleisch, Wasser,
Nitritpdkelsalz (Kochsalz, Kaliumjodat,
Konservierungsstoff: Kaliumnitrat),
Stabilisator: Dinatriumdiphosphat u.
Polyphosphat Antioxidationsmittel: Natrium-
L-Ascorbat, Geschmacksverstérker:
Dinatriumglutamat u. Dinatriumguanylat u.
Dinatriuminosinat, Aromen, Dextrose,
Gewilrzextrakte, Rauch.

Schaufele mit dem Beutelim Wasserbad fur 40 Min. bei 80° C erwarmen, Beutel
aufschneiden, Schaufele entnehmen, aufschneiden und genielRen.

Charge: 1234
Artikel Nr.: 6710

Gewicht : 500g

nr ungekiihlt tran rtierbar , nach dem Transport bitten wir, die Ware im
B'I'“'EE%_BDE Kiihlschrank aekihltzu Baem.

mindestens haltbar bis:

Nach Erhalt unbedingt im Kuhlschrank lagern!

Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 79336 Herbolzheim, Tel. 07643 3339930




W SBCHWARIWALD

Durchschnittiiche pro
Nihrwerte 100 q
Bremwert K/kcal 7a7/184
Fett 13,49
davon gesdttigte Fetiséuren 5,70
Kohkenhydrate 0,50
dawvon Zucker <0,5q
Eiweil 15q
Salz 14q

Zubereitungsanileitung:

‘A Zwiebelfleischkise
Atitn

STEFANSHOF

Zutaten: 66% Schweinefleisch, 10% Rindfleisch,
3% Zwiebeln, Wasser, Nitritpokelsalz (Kochsalz,
Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat),
Gewlrze, Palmfett, Stabilisator:
Dinatriumdiphosphat u. Triphosphat, Dextrose,
WEIZENMEHL, Geschmacksverstarker:
Dinatriumglutamat, Knoblauch, Antioxidationsmittel:
L-Ascorbinsaure, Saureregulator: Citronensaure,
Gewlrzextrakte, Wirze, GEWURZEEXTRAKTE
(enthidlt SELLERIE).

Den Fleischkase mit dem Beutel im Wasserbad fur 20 Min. bei 80°C
erwarmen, danach auspacken, mit Rautenschnitt auf der Oberseite
einschneiden und auf Backpapier fur 30 Min. bei 160° C im Ofen backen,
bis eine goldbraune Kruste entsteht.

Charge: 1234
Artikel Nr.: 1292

Gewicht: 450g

ungekiihlt tran rtierbar . nach dem Transport bitten wir, die Ware im
B'”':'-EDEE-EDE Kiihlschrank qekiihltzu baoem.

mindestens haltbar bis:

Nach Erhalt unbedingt im Kuhlschrank lagern!

Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 79336 Herbolzheim, Tel. 07643 3339930




