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WILDRAGOUT essfertig

Zutaten: 52 % Hirschileisch,
fwiebel, Tomatenmark, 4%
Malzbier (enthalt
GERSTEMMALZ), Wasser,
Karatten, Paprikapulver,
WEIZENMEHL.
Sonnentlumend], Rosmarin,
Salz, Plaffer

Durch Pasteurisierung
naturiich haltbar gemachit,

500 g

Mit  Spatzie oder Knddsl
schmeckt diese  Vanation

wunderbar!
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RAG 0 = Ohne Verwendung von

Zusatzstoffen!
HAUSGEMACHT

gekihlt lagemn bel max, 7°C
mindestens haltbar bis;

Nach dem Offnen innerhalb
von 3 Tagen verzehren,
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